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Фами.л.ия, и,чя, отчество ДИПАК КУМАР
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ПРИСВОЕНА КВАЛИФИКАЦИЯ
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Председатеziь

комиссии

Руководите,rь

Секретарь

Правовые основы профессионаlIьной
деятельности

Профессиональные стандарты

Основы микробиологии, санитарии и
гигиены в пищевом производстве

Физиология питания с основами
товароведения продовольственных
товаров

Оборудование предприятий
общественного питания

Основы калькуляции и учета

Организация производства
предприятий общественного питания

Технология приготовления блюд

Безопасность }Itизнедеятельности

экономические основы
профессионаJ,IьноЙ деятельности
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Всего: 144 учебных часов
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